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PLUS TRADI’ QUE SUSHI?
LE SAKURA A PENSE A VOUS!

MENUS BRASSERIE LYONNAISE

ENTREE + PLAT ENTREE
+
ou € PLAT €
23 / 28
PLAT + DESSERT DESSERT

ENTREES EnEnee  En Plof

SALADE CAESAR 9,50€ 14,50€
Sucring, blancs de poulet poitiine fumée,

parmesan, tomates cerise, sauce Caesay crodton

de pain

TARTARE DE TRUITE 10,50€ 16,50€
Truite de St-Chef coupé au couteau, échalotte,

Capres, ciboulette accompagné dune

mayonnaise au wasabi

OEUF EN MEURETTE 8,50 €
Oeuf poché, sauce au vin rouge, champignon,
lardons, toast

CROUSTILLANT DE TETE DE VEAU 11,50 €
Téte de veau revisitee, roulée et frite dans une
feville de brique

SAUCISSON BRIOCHE LYONNAIS 9,50 €
Saucisson brioche Maison Bobosse avec des
éclats de pistache accompagné dune salade

DESSERTS

MOCHI (2 pieces) 5,00 €
Dessert Japonais composé dun coeur savoureux
entouré d'une pate de riz

GLACE JAPONAISE KAKIGORI 6,00 €
Fins copeaux de glace, coulis de fruit lait concentré,
sirop vanille et fruits frais

MACARON SAKURA 6,00 €

Fruits frais, créeme de mascaroone

FONDANT CHOCOLAT 5,00 €
Gateau au chocolat aromatisé & la mandarine au
coeur fondant boule de glace

TARTE AUXAGRUMES 6,00 €
Tarte au cifron et yuzu meringuée, boule de glace

PALETTE MORESTELLOISE 8,50 €
Dacquoise ganache montée citron vert gelée de

mangue

Une céelebration de la Cité des Peintres de Morestel
a fravers ce delicieux dessert

PLATS

TARTARE DE BOEUF 16,50 €
Boeuf francais coupé au couteau, dés d'avocats,

cornichons, assaisonné & la sauce soja cifronné.

Accompagné dune salade mélangée et de frites

BAVETTE DE BOEUF 15,50 €
Boeuf francais 250 g, sauce douce wasabi salade
mélangée et frites

PAVE DE TRUITE 16,50 €
Truite de Saint-Chef finement snackée et caramélisée aux
saveurs d'orient légumes poélé et riz

ROGNONS DE VEAU 19,50 €
Sauce Marchand de Vin, champignons poélés et frites
QUENELLE DE BROCHET 16,50 €

Quenelle Maison Bobosse, sauce Nantua maison et riz

Découviez notre sélection de desserts au verso
(| ol o

Partagez votre expérience sur les réseaux sociaux
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Prix nets TIC service inclus
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Le SAKURA
319 Grand Rue
38510 Morestel




MENU TEISHOKU MIDI ENTREES CALIFORNIA ROLLS ¢ pieces
Salade Fraicheur & Bol de Soupe Miso KAKUKO Y 3.00 € VEGGIE LOVERS Y 5,50 €
_ Aubergine rotie, Gingembre, Cébette ’ Bettrave, Concombre, Avocat Carotte, Roquette, Olive
Plat * ou Plateau de Sushi * ou Poke Bowl* POULET TONKATSU 8.00 € CLASSIQUE SAUMON 6,50 €
) Poulet fiit & la japonaise, Sauce Tonkatsu, salade ’ Saumon, Avocat Sésame
i TEMPURA SAUMON FROMAGE FRAIS 6,00 €
1 Mochi Fritures variees (Crevettes, Poisson, Légumes) 9,00 € THON AVOCAT 2 00€
¥choix du menu GYOZA LEGUMES (5 pieces) ou 6.00 € ’
GYOZA POULET LEGUMES (5 pieces) ’ THON CUITAVOCAT 7,00€
Raviolis Japonais Snackés POULET KATSU 6.50 €
MENU INARI SOIR BROCHETTES POULET (2 pieces) 6,00 € Poulet frit Carotte, Mayonaise, Sésame
Mise en Bouche BROCHETTES BOEUF FROMAGE (2 pieces) TEMPURA CREVETTE ' , . 7,00 €
Entrée au Choix Crevette tempurg, Avocat Mayonaise, Sésame Wasabi
Plateau de Sushis* ou Plat au choix PLATS CHAUDS CRABE . 8,00€
i 13,50 € Chair de Crabe, Avocat Mayonaise, Oeufs de Lump
Pré-dessert KATSUDON *
Dessert File de porc pané et riz
“cho du menu SOBA MASU 16,00€ ROLLS SIGNATURES ¢oieces @
Truite de Saint Chef marinée au sojg, nouilles sobao, oeuf JAPON POP 10.50 €
dur et légumes de saison 17.00 € A l'intérieur : Avocat sauce mayonaise ’
POKE BOWLS MIDI UNIQUEMENT YAKI UDON BIFU > [gegsus/ Saumon snacké, Sauce Teriyaki Tortilla Chio
. . Boeuf caramélisé & la mode Teriyaki nouilles Soba oulefte
Proteine, avocat edanamé, carotte, choux rouge, 12.50 €
bettrave, concombres, radis mangue, sur riz vinaigré. YAKI UDON VEGGIE * y ’ :‘\!'I/%i fl:e’{riEeE L/QEC% ¢ Concombre, Fromage Fiais 12,00 €
Protéine au choix : Nouilles Soba, légumes mijote Dessus : Thon snacke, Sauce Tonkatsu
VEGETARIEN (FALAFFEL) * v 12,50 € TATAKI DE BOEUF 19.50€
SAUMON GINGEMBRE * : 3’5 0€ Fines tranche de boeuf snacke, nouilles Soba X’?‘Hgg’juégggfeué trave, Mayonnaise 11,00€
POULET 15,50 € TATAKIDETHON // 19,50€ Dessus : Boeuf snacke, Sauce Teryak, Oignons fits
- i ines franche de Ihon snacke enrobe ae sesame, nouilles
’ MER DU JAPON 10,50 €
BOEUF SNAKE 16,50 € Soba A lintérieur : Crevette Tempura
SIGNATURE THON/SAUMON 16,50 € ACCOMPAGNEMENTS Dessus : Sauce Teriyaki, Oignons Frits
PLATEAUX DE SUSHIS ! Conconbre, vocal romage i Povon R »30¢
oncombre, Avocat Fromage Frais, Poivion Rouge,
RIZNATURE i 3,00€ Omelette, Ciboulette
Plateaux de Sushis mix avec une variété de sushis, nigiris, RIZ VINAIGRE 3,50 €
cdlifornia etc.. NOUILLES SAUTEES 6,00 €
12 pieces 13,50 € SOUPE MISO 3,50 € SPRING ROLLS ¢peceo
24 pieces 26,50 € SALADE MELANGEE 3,50 € AT TROMAGE FRAIS v 5,50 €
36 pieces 39,50 € SALADE D’ALGUES WAKAME 3,50€ ' '
48 pieces 52,50 € %E VEGETAL v C bre B A L »00¢
60 pieces arofte, Roquette, Concombre, Detterave, Avocat Laitue
P 06.30€ MAKIS peces g || NIGIRIS 2 eces CREVETTE 7,50€
Uniquement en menu : . CONCOMBRE 4.00€ SAUMON 3.00€ Crevette, Avocat Menthe, Coriandre, Laitue
PLATEAU DU CHEF A AlS V' CRABE MENTHE 8,00 €
10 pieces de sushis variee FROM GE,FR 1S THON 4,00 € Chair de Crabe, Avocat Mayonaise, Laitue, Menthe
e AVOCAT 400€ 1 | THON TARTARE 4,50 €
California Mix * SAUMON 550€ ’
3 Saumon A ocat 3 Thon A ocat 3 Concombre Fromage > DAURADE 4 € Nos sushis sont confectionnés minute, & la main, avec des
e T SAUMON 530 | | Cerverre sooe| | SASHIMES oz | sramsereacsonomeia
FROMAGE FRAIS ’ Suivant la tradition japonaise, les mets sont disposés au
BOEUF TERIYAKI 4,50€ SAUMON 6,50 € 11,00 € i - :
| RETROUVEZ NOS DELICIEUX PLATS A EMPORTER SUR NOTRE SITE : AVOCAT CREVETTE 5,50 € ’ THON  6,90€ 11,50€| oo 0o oo oo
v THON 6,00 € GUNKAN DAURADE 6,00 € le saumon norvegien est inferdlit dans notre établissement
: WWW.SAKURA.SHOP-AND-GO.FR CREVETTE TEMPURA 6,00 € | | MANGUE
ot Ll Prix nets TTC service compris Mai 2022 ~ www.lesakura.fr
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